
Ανάλυση πρωτεϊνών



Φασματομετρικός προσδιορισμός συνολικής 

πρωτεϊνης

• Αντίδραση διουρίας (Biuret)

• Μέθοδος Lowry

• Μέθοδος BCA

• Επιλογή πρότυπης πρωτεϊνης



Μέθοδος διουρίας

•540 nm

•4-6 πεπτιδικοί δεσμοί / Cu2+





Μέθοδος Lowry



Πρότυπη πρωτεϊνη

•BSA, bovine serum albumin

•BGG, bovine gamma globulin



Μέθοδος BCA



Προσδιορισμός συνολικής πρωτεϊνης μέσω 

μέτρησης συνολικού αζώτου

• Kjeldahl

• Dumas

• Μέθοδος καύσης

Υπόθεση : Οι πρωτεϊνες περιέχουν 16% άζωτο.

• Συντελεστής 100/16=6.25

• Μη πρωτεϊνικό άζωτο ?





Μέθοδος Kjeldahl
Το δείγμα διαλύεται με H2SO4 και καταλύτη CuSO4/TiO2 , 

το N μετατρέπεται σε NH3, η οποία αποστάζεται και 

τιτλοδοτείται.



https://www.youtube.com/watch?v=TWaPfYqAt4c

https://www.youtube.com/watch?v=TWaPfYqAt4c
https://www.youtube.com/watch?v=TWaPfYqAt4c


https://www.youtube.com/watch?v=TWaPfYqAt4c
https://www.youtube.com/watch?v=TWaPfYqAt4c


Μέθοδος Dumas και καύσεως

Το δείγμα καίγεται πλήρως σε CO2 και νερό, τα οποία

κατακρατούνται, ενώ ο όγκος του Ν2 που παράγεται 

μετρείται με κατάλληλη συσκευή.





https://www.youtube.com/watch?v=apJ5nM8M6YY
https://www.youtube.com/watch?v=apJ5nM8M6YY


UV Φασματομετρικός προσδιορισμός πρωτεϊνών

1. Απορρόφηση στα 280 nm (τρυπτοφάνη, τυροσίνη, κυστίνη)

•Νόμος του Beer

•20-3000 μg/mL



2. Απορρόφηση στα 205 nm (πεπτιδικός δεσμός)

•1-100 μg/mL

3. Φθορισμός

•5-50 μg/mL

UV Φασματομετρικός προσδιορισμός πρωτεϊνών



Μέτρηση βαθμού υδρόλυσης, DH, πρωτεϊνών

• Αντίδραση νινυδρίνης

570 nm



• Αντίδραση fluorescamine

Διέγερση στα 390 nm

Φθορισμός στα 475 nm



Ηλεκτροφόρηση πρωτεϊνών

•Παρακολούθηση αλλαγών στις πρωτεϊνες κατά την επεξεργασία τροφίμων.

•Οι πρωτεϊνες διαχωρίζονται με βάση το μέγεθος και το φορτίο τους, 

υπό την επίδραση εξωτερικού ηλεκτρικού πεδίου. 



Προσδιορισμός αλλαγών στη διαμόρφωση πρωτεϊνών 

με φθορισμό

•Ο φθορισμός των αμινοξέων τρυπτοφάνη και τυροσίνη επηρεάζεται από τη 

διαμόρφωση της πρωτεϊνης (folding).

• Μελέτη μετουσίωσης πρωτεϊνών (θέρμανση, pH, άλατα κλπ.)



Φθορισμός



Μέτρηση ενζυμικής ενεργότητας

Πολυγαλακτονουράση

• Μέτρηση αναγωγικης ικανότητας

•Μέτρηση ιξώδους



Ενεργότητα ενζύμου σαν συνάρτηση της 

συγκέντρωσης


