
Προσδιορισµός υγρασίας σε τρόφιµα

• Ξήρανση και ζύγιση
– Φούρνος

– Φούρνος κενού
– Φούρνος µικροκυµάτων

• Πλεονεκτήµατα

– Ευκολία, απλότητα εξοπλισµού.

• Μειονεκτήµατα

– ∆ιάρκεια ανάλυσης

– ∆εσµευµένο νερό ?
– Θερµική αποικοδόµηση ευπαθών τροφίµων

– Πτητικές ενώσεις ?



Μέθοδος ξήρανσης-ζύγισης

Οµογενοποίηση, 1-10g, 0.01-99.99% υγρασία, 1% επαναληψιµότητα



Μέθοδος Karl-Fischer

• Βάση - ιµιδαζόλιο, πρωτοταγείς αµίνες, (πυριδίνη)
• Αλκοόλη - Μεθανόλη



Μέθοδος Karl-Fischer

• Πλεονεκτήµατα
– Υψηλή ακρίβεια για χαµηλές υγρασίες (<1%)
– Απεριόριστο εύρος 1 ppm – 100 %
– Επιλεκτική (παρουσία πτητικών ενώσεων) 
– Μικρή χρονική διάρκεια ανάλυσης

– Εύκολη αυτοµατοποίηση

• Μειονεκτήµατα
– Απαιτεί ειδικό εξοπλισµό

– Χρησιµοποιεί χηµικά



Μέθοδος Karl-Fischer

Ογκοµετρική KF
(500 ppm-100%)

Κουλοµετρική KF
(1 ppm-5%)
To I2 παράγεται in situ από Ι-



Προσδιορισµός υγρασίας ελαιόσπορων

µε φασµατοσκοπία 1Η NMR

• Πλεονεκτήµατα
– Καµία κατεργασία δείγµατος
– Χρόνος ανάλυσης µερικά λεπτά

– Επίσηµη µέθοδος



Προσδιορισµός υγρασίας ελαιόσπορων

µε φασµατοσκοπία 1Η NMR



Ακολουθία παλµών Spin - Echo



Ακολουθία παλµών Spin - Echo

A1
A2



Προσδιορισµός υγρασίας υπό την

παρουσία περίσσειας νερού



Προσδιορισµός υγρασίας σε σπόρους

σόγιας µε NMR



Επίδραση της ενεργότητας νερού aw



Προσδιορισµός aw µε το σηµείο δρόσου

(dew-point)

0.030 – 1.000 aw , < 5 min.



Πρότυπα άλατα ενεργότητας νερού aw


